
Les plats sont susceptibles de contenir des allergènes. Les prix s’entend taxe et service compris. 
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Entrées	  
	  

Œufs	  Bio	  de	  poules	  en	  meurette,	  petits	  oignons,	  lardons	  de	  
pays,	  champignons	  de	  Paris,	  croûtons	  de	  pain	  à	  l’ail.	  	  11€	  

Jambon	  persillé	  maison,	  mousse	  moutarde	  de	  Dijon	  à	  
l’ancienne,	  salade	  de	  mesclun	  et	  herbes	  fraiche.	  	  12€	  
	  

Plats	  
	  

Cabillaud	  rôti,	  riz	  vénéré,	  courgettes	  et	  aubergines	  poélées,	  
jus	  de	  coquillage	  à	  la	  moutarde.	  	  23€	  

Suprême	  de	  volaille	  fermière	  aux	  morilles	  à	  la	  crème	  au	  vin	  
jaune,	  purée	  de	  charlottes.	  26€	  
	  

Fromages	  et	  Desserts	  
	  

Assiette	  de	  fromages,	  	  chutney	  de	  coing	  7€	  

Mille-‐feuille	  croustillant,	  crémeux	  chocolat	  aux	  épices	  des	  
minorités,	  glace	  yaourt	  9€	  

Poire	  pôchée	  au	  cassis,	  tuile	  de	  sesame	  torré/ié,	  glace	  
vanille	  8€	  
	  


