
Les plats sont susceptibles de contenir des allergènes. Les prix s’entend taxe et service compris. 
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Entrées	  
	  

Houmous	  aux	  poivres	  de	  phu	  quoc,	  fenouil	  et	  aubergines,	  
tuile	  de	  sésame,	  vinaigre(e	  po,maron.	  11€	  

Crème	  de	  choux	  fleur	  grillé,	  granola,	  perles	  de	  maquereau	  
fumé,	  ar)chauts,	  haricots	  plats,	  huile	  de	  ciboule5es.	  	  12€	  
	  

Plats	  
	  

Coquilles	  saint	  Jacques	  rô1e,	  purée	  de	  Cédra,	  moge.e	  à	  la	  
crème,	  jus	  de	  coquillage.	  	  23€	  

Ballo%ne	  de	  volaille	  aux	  champignons,	  purée	  de	  caro7es	  à	  
l’orange,	  panais	  rô/s,	  jus	  de	  volaille	  réduit.	  26€	  
	  

Fromages	  et	  Desserts	  
	  

Assie%e	  de	  fromages,	  	  chutney	  de	  coing	  7€	  

Choux	  craquelin,	  crémeux	  citron,	  caramel	  au	  cassis.	  9€	  

Tartare	  de	  pommes	  caramelisées,	  crème	  montée	  chocolat,	  
crous&llant	  canelle.	  9€	  	  


